	Дегустация элитного шампанского в Париже

в частном бутике производителя.
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Примерно в начале XVII века виноделы во Франции получили неожиданный результат ферментации – игристое вино. Долгое время это вино называли «дьявольским» за способность взрывать бочки, в которых оно выдерживалось. Первым укротителем игристых вин стал монах-бенедиктинец Дом Пьер Периньон. Он создал такую технологию производства, при которой вторичная ферментация происходила уже в бутылке. Игристым может называться любое вино, насыщенное углекислым газом, но шампанским правильно называть только игристое вино из французской провинции Шампань.

Настоящее французское шампанское сегодня производят сотни производителей Шампани. Но только самые достойные марки получили всемирную известность и особый статус элитного шампанского. Это Moet & Chandon, Laurent-Perrier, Gosset, Veuve Clicquot, Dom Perignon. Кроме этих известных домов, производящих шампанское в больших количествах, существуют и небольшие, не уступающие, а иногда и превосходящие по качеству производимого шампанского, дома, закрытые для посторонних глаз, но готовые приоткрыть только для Вас тайны производства и вкуса этого необыкновенного напитка.

Мы готовы раскрыть для Вас секреты одного из таких домов, не выезжая из Парижа.

Предлагаем Вам стать участником частной дегустации элитного французского шампанского, во время которой Вы не только узнаете обо всех секретах производства этого прекрасного вина, но и продегустируете несколько видов шампанского, в том числе и редкие мелизимы. Дегустацию проведет профессиональный энолог в сопровождении переводчика.
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Продолжительность*: от 2 часов;

Место проведения дегустации: частный салон-бутик, расположенный в Латинском квартале Парижа, недалеко от Сорбонны;

Количество участников: от 1 до 8 человек;

Стоимость: По запросу 

Условия бронирования: 100% предоплата на момент бронирования;

Условия аннуляции: 100% с момента бронирования.

В стоимость входит: дегустация трех видов шампанского (виды могут варьироваться в зависимости от ваших предпочтений), урок дегустации (возможны разные уровни, как для новичков, так и для истинных знатоков), закуски, услуги переводчика, памятный подарок.
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*Дегустации могут быть организованы в любой день 

Необходимо предварительное бронирование


